
In caso di intolleranze chiedete consiglio al nostro personale vi guiderà nella scelta del piatto.
Si avvisa che l’assortimento delle materie prime potrebbe variare a seconda della disponibilità.

Penne all’amatriciana di Sauris e scaglie di formaggio   11 €

Lasagne con amaranto spinacino e formaggio   11 €

Fettuccine all’uovo con i funghi freschi   11 €

Biscotti alle mandorle con Verduzzo   6 €

Tiramisù con Esse di Raveo   5,50 €

Crostata con marmellata di more di Rive
D’arcano e panna fresca   5,50 €

Patate rustiche fritte   4,50 €

Verzottino olio, limone e noci   4,50 €

Tris di verdure all’agro di “Un cuoco in campagna”   4,50 €

Galletto a doppia cottura con le patate rustiche  13,50 € 

Frittura di calamari e verdure   15 €

Filetto di trota delle risorgive con verzottino olio, limone e noci   13,50 €

Frico morbido al pomodoro e polenta   12,50 €

Sformatino di zucchine, ricotta e basilico   10,50 €

Soppressa di marescutti con cipolla caramellata 
e polenta di Socchieve macinata a pietra   10,50 €

Funghi su polentina morbida
con fonduta di Montasio   10,50 €


